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P r o v i n c e  d e  L U X E M B O U R G
D i v i s i o n  é c o n o m i e

Le Fonds européen de Développement 
Régional et la Région wallonne  
investissent dans notre avenir.

Pour un tourisme diffus 	
et de qualité

On connaît les efforts déployés par 
la Wallonie, et par la Province de 
Luxembourg, pour développer et faire 
connaître un tourisme diffus, de qualité 
et à haute valeur ajoutée à l’attention de 
nos visiteurs. C’est Olivier Lambert, de 
l’agence de conseil en communication 
«OL Write» qui nous a permis de faire 
connaissance avec l’un de ses clients : 
«L’Epicure» à Gouvy, une adresse diffé-
rente. Lorsque l’on arrive dans la rue de 
la Gare, on ne peut manquer cette façade 
rythmée par le bardage de bois et des 
teintes vert pâle. D’emblée, le regard est 
attiré. En effet, avec une belle sobriété, 
tout concourt à donner à l’ensemble une 
coloration «terroir»… indéniable. 

Une volonté : 	
promouvoir les produits du terroir
Dès le départ, les quatre protagonistes 

ont voulu faire appel à des entrepreneurs 
locaux pour mener à bien les travaux de 
transformation de cette ancienne pension 
de famille. Actuellement, ils proposent à 
la clientèle locale une boulangerie-sand-
wicherie avec petite restauration, table et 
produits de terroir le week-end et épice-
rie bio. Le touriste de passage peut profi-
ter de la table de terroir, de la vitrine des 

produits bio et d’un point d’information 
touristique régional. Une offre touristique 
ne serait cependant pas complète sans 
hébergement. Trois chambres ont donc 
été aménagées. Deux autres suivront à 
la fin de cet hiver. Dotées d’équipements 
multimédias, elles offrent un haut ni-
veau de confort. Mais elles ne peuvent, 
en l’état actuel des choses, être qualifiées 
de «chambres d’hôtes» selon la législation 
en vigueur en Région wallonne. La ré-
glementation ne reconnaît pas ce type de 
chambres puisqu’elles se trouvent dans 
un bâtiment qui accueille un lieu de res-
tauration ouvert au public. «Dommage», 
estiment les gérants qui voient dans les 
chambres mises à disposition un «plus» 
pour l’offre touristique de la région…

Des forfaits touristiques pour 	
une offre plus complète encore
De nos jours, en matière touristique 

aussi, la tendance est au «package». Les 
agences de voyages l’ont compris depuis 
fort longtemps et proposent des me-
nus variés et complets à leur clientèle. 
Pour le tourisme rural, l’offre est plus 
récente mais s’étoffe de jour en jour.  
Des exemples? Visitez donc le site www.
arden-break.be pour vous en convain-
cre. Entre séjours thématiques, activités 
sportives, culturelles, gastronomiques ou 
naturelles, l’éventail est large et émane 
aussi bien des hôteliers que des héberge-
ments touristiques de terroir. Nos jeunes 
gérants gouvions s’inscrivent dans cette 
mouvance et ne manquent pas d’idées 
dans le domaine. Ils ont fait leurs pre-
mières armes l’été dernier et la formule 
a eu l’heur de plaire aux premiers tou-
ristes qui en ont bénéficié. À l’avenir, les 
promoteurs de L’Epicure vont intensifier 
cet aspect en proposant des séjours thé-
matiques : découverte du patrimoine bâti 
et naturel, promotion des produits de 

bouche avec visite de producteurs de la 
région, randonnées thématiques, à terme 
un catalogue devrait même voir le jour 
et s’étoffer. La demande existe de la part 
des touristes comme de certains presta-
taires. L’idée est donc de coupler l’offre 
d’hébergement avec une restauration à 
base de produits du terroir et d’activités 
liées aux richesses du pays de Gouvy. 
«Nous habitons une province que tous 
nos visiteurs apprécient justement pour 
l’offre de loisirs verts, de produits de 
bouche et d’activités culturelles de répu-
tation internationale», disent les gérants 
qui nous ont accueillis. «Gouvy et sa ré-
gion n’échappent pas à la règle! Au cœur 
de la Haute-Ardenne, proche des sources 
de l’Ourthe orientale, l’ensemble de notre 
territoire offre un espace préservé, pro-
pice à la randonnée…».

Développer la vitrine de terroir
Constituer un réseau d’agriculteurs 

permettrait d’offrir en circuit court des 
produits de bouche aussi bien pour la 
clientèle locale que pour le tourisme de 
passage ou de séjour. À travers une coo-
pérative d’agriculteurs, L’Epicure assure-
rait la commercialisation via sa boutique 
et sur un marché de terroir à organiser 
dans la région. Au-delà de cet aspect, les 
gérants pensent, sans doute à juste titre, 
que quelques-uns des producteurs de la 
région souhaitent innover dans les pro-
duits qu’ils proposent déjà. Pourquoi dès 
lors ne pas mettre l’accent sur cet aspect 
et en faire la promotion dans la bouti-
que? L’Epicure ne manque décidément ni 
d’idées, ni d’ambition… 

 L’Epicure Rue de la gare, 2 à Gouvy  
Tél. : 080 51 06 25 ou www.lepicure.be

A Gouvy (comme ailleurs),  
le tourisme luxembourgeois ne manque pas d’idées…

L’Epicure à Gouvy : un concept novateur

À la fois boutique de produits du terroir, chambres touristiques, boulange-
rie-pâtisserie, table de terroir, l’Epicure se veut offre globale de produits et 
de services touristiques. C’est une synthèse de cette volonté de développe-
ment touristique avec une offre de commerces de proximité qui privilégient 
des produits issus des filières agroalimentaires locales. Rencontre avec les 
initiateurs de ce (très) jeune projet, en compagnie du bourgmestre de Viel-
salm, Elie Deblire et du Député provincial, René Collin…




